Metier

Numele Métier provine din vechiul
francez “mestier“, simbolizand nu
doar maiestria, ci si respectul
pentru mostenire si excelenta

in meserie.

Create prin Méthode Traditionnelle,
respectand tehnologia clasica a
vinurilor spumante franceze,
dar folosind combinatii din
soiuri de struguri neconventionale,
vinurile Métier creeaza o armonie

intre traditie si inovatie.

PRADAC

BRUT NATUR

BRUT NATUR

VINTAGE: 2020, 2021
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SOI DE STRUGURI:
CABERNET SAUVIGNION 100%
PRODUS PRIN PROCEDEUL TEHNOLOGIC “BLANC DE NOIR”

REGIUNEA:
ALBOTA (SUD)

MATURARE:
MINIM 18 LUNI TN STICLA

SPECIFICATII:
ZAH 1,5G/L; ALC 12,5%

ASPECT:
GALBEN DESCHIS
PERLAJ FIN SI PERSISTENT

AROMA:

NOTA DE PARA, PIERSICA GALBENA, CITRICE, FLORAL DELICAT,

NUANTE DE PAINE PROASPAT COAPTA SI BRIOSA
GUST:

TEXTURA FINA, ECHILIBRU PERFECT INTRE NOTE FRUCTATE SI

MINERALITATE, ADAUGIND PROFUNZIME SI ELEGANTA
ASOCIERE CULINARA:

2 MunDUS vini

PeminenrS”

ESTE ALEGEREA IDEALA PENTRU UN APERITIV, DAR SI ALATURI DE CARPACCIO

DE VITEL, FRUCTE DE MARE SI PESTE, CAVIAR

PREMII:

MEDALIE DE AUR, BERLINER WINE TROPHY, 2025
MEDALIE DE ARGINT, MUNDUS VINI, 2025

CEL MAI BUN CABERNET DIN LUME, CONCOURS INTERNATIONAL DES CABERNETS, 2024

MEDALIE DE AUR, BERLINER WINE TROPHY, 2024
MDALIE DE AUR, ASIA WINE TROPHY, 2024
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